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[thermodynamische Kunstwerke]  [die Kunst des Destillierens]  [Zauberei]  [in tango veritas]  [elekronische Kunstwerke]
[die Krone der Schöpfung]  [eine Legende]  [eine Frechheit]  [der Pate]  [was kann der Tango denn dafür]  [ein runder Tango]
[Brrrrrrrrrrrrrrr!!!]  [Tango Nuevo]

In der Ortenau um Offenburg, wo der Sage nach die Babies mit Weinstein im Magen geboren werden, und
im Elsass um Colmar und Riquewihr, finden sich die ältesten Römischen Weinanbaugebiete und die ältesten
Anwendungen früher Tango-Technologie. Mittendrin befindet sich die Tangofabrik, wo seit Ende des 20. Jh.
der Tango-Alemanno angebaut wird. In tango veritas, aber erst nachdem einschlägige Erfahrungen aus dem
badisch-elsässischen Weinbau und der Branntweinbrennerei gesammelt waren. Der erste Weinkühler der
Firma Huber diente der Winzergenossenschaft Fessenbach zur Ausfällung von Weinstein bei minus 4 Grad
Celsius. Dies ist auch die optimale Temperatur, bei der man Fuselstoffe bei der Branntweinveredelung ausfiltert.
Nach dem gleichen Verfahren arbeiten in Frankreich Huber-Destillatkühler bei der Veredelung von Parfum,
wobei wir natürlich wieder bei den Genussmitteln sind. In kleinen Mengen. Der erste große Schnapskühler
der Firma Huber diente der Firma Weiss in Gutach zur Abkühlung großer Mengen auf minus 4 Grad C und
der Wiedererwärmung auf Abfülltemperatur, was andere vorher auch schon konnten. Mit elektrischer oder
Gas- oder Ölheizung. Ein Grund sich einzumischen?

Wir haben uns immer eingemischt, wo es thermodynamisch oder auch nur energetisch etwas zu holen gibt
(wir haben uns auch eingemischt, das Ozonloch zu schließen). Ob der Schnee auf dem Kilimandscharo bald
Schnee von gestern sein wird, ist eine für unsere Bedeutsamkeit sehr hoch hängende Frage. Es kann aber
nachgewiesen werden, dass der freiwillig vorgezogene FCKW-Ausstieg der Tangofabrik (Ozonloch) und die
Entwicklung energetisch sparsamer Verfahren der Umweltverträglichkeit (Treibhauseffekt) dienlich sind. Der
Destillatkühler der frühen Tango-Technologie, mit Kälte-Wärmepumpe und Wärmerückgewinnung, verbraucht
im Vergleich zur konventionellen Methode 1/10 Energie.

In tango veritas… Die Thermodynamik in Folge der Wein- und Branntweinkühler, wie auch des Rotostat,
beweist, dass der Tango nicht von schlechten Eltern ist.
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[in  tango veritas]

Im Badischen, wo Milch und Honig fließen aber kein Öl, leben wir hauptsächlich
vom Energiesparen. Außerdem leben wir aber auch von Luft und Liebe und einem
guten Tropfen. In vino veritas… Im Wein ist der Alkohol am gesündesten.
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[in  tango veritas]

Destillatkühler für badisch-
elsässische Edelbrände und
französisches Parfüm. Auch
unter dem kritischen Blick der
Weltverbesserer ein thermo-
dynamisches Genussmittel,
denn das äußerlich unschein-
barste Kunststück dieser
Galerie hat es in sich: 1/10
Energieverbrauch. Das hat
ihm noch keiner nachgemacht,
was beweist, dass auch die
nebenstehenden Kunstwerke
nicht von schlechten Eltern
sind.

Thermodynamisch eine Nebenrolle,
aber schöner als der Hauptdarsteller
(Bild 1). Zur Unterscheidung, denn
das Tiefkühl-Cognac-Zapfgerät der
Firma Rèmy Martin ist auch ein
Destillatkühler aus der Tangofabrik.
Näher am Verbraucher, zur stilge-
rechten Verdauung badisch-
elsässischer Küche. 
Und… ja, wo der Tango angebaut
wird, wachsen auch Palmen. Das
liegt am guten Klima.

Ebenfalls Nebendarsteller,
aber thermodynamisch mit
gesunden Nebenwirkungen
auf andere Kunstwerke in
dieser Galerie: Bier-
Forciertest-Termostate, die
von den internationalen
Brauereien von Bitburg bis
nach China für die Qualitäts-
sicherung verwendet werden.
Die ehemalige Germania-
Brauerei in Tsing tau, die zur
Verdauung chinesischer
Küche in alle Welt exportiert,
betreibt ein gutes Dutzend
Huber-Thermostate in ihren
Labors.

Wir temperieren Weiswein gegen Traurigkeit, Rotwein gegen Herzinfarkt, Bier gegen den Durst und
Schwarzwälder Kirsch gegen andere Krankheiten. Mineralwasser? Zur Verbreitung von Mineralwasser
sind mittels miniaturisierter Huber-Kältetechnik in der Vorhut des MINISTAT (3 Stationen weiter) tausende
Kaltgetränkeautomaten temperiert worden. Noch unsichtbarer als der ROTACOOL im vorigen Abschnitt.
Miniaturisierung ist ein bekanntes Hobby der Tangobauer. Und nicht überall, wo Huber nicht draufsteht,
ist Huber nicht drin.

art @ in tango veritas


